
LA COOKMATIC

La Cookmatic de Pavoni permet de foncer
et cuire automatiquement tartelettes et
petits fours. Il suffit de déposer la pâte : la
cuisson, à blanc ou totale, est réalisée en
seulement 3 minutes pour un résultat
régulier et un gain de temps optimal.

FONCER CUIRE 3 MINUTES
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Fonçage et cuisson automatiques

RÉSULTAT RÉGULIER, RAPIDE, FORMES UNIQUES,
TOUS TYPES DE PÂTES, FACILE D’UTILISATION
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PLUS DE 50 FORMES ET TAILLES
DISPONIBLES
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PIASTRA 119

PIASTRA 120

PIASTRA 121

pareti - border
 3,5

fondo - bottom
4

pareti - border
 3,5

fondo - bottom
4

pareti - border
 3,5

fondo - bottom
4

125×60×20 h

Ø mm 95×20 h

Ø mm 95×20 h
par 9

par 9

par 9



Pour les productions 
de masse

Chariot Cookmatic
Existe pour les 2 formats 
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CADRES INOX POUR GANACHE
360 mm par 360 mm

Hauteurs : 3, 5, 10, 15 mm 

TABLE INOX POUR GUITARE
AVEC RANGEMENT 

GUITARE AVEC 
3 CADRES DE DÉCOUPES 

MATÉRIEL POUR CHOCOLATERIE

COOKMATIC MAXI &
ACCESSOIRES



Existe une version “ deux machines en une” 
permettant d’utiliser le froid et le chaud

Sur roulettes

Tout inox

Facile à nettoyer
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Conçue pour les cadences élevées, cette napeuse grande
production garantit un nappage précis et homogène.
Équipée d’un pistolet chauffant pour une application
fluide, elle dispose d’un réglage du débit assurant un
contrôle optimal selon vos préparations. Son rangement
intégré pour la recharge de nappage offre praticité et gain
de temps au quotidien.

La gamme de conteneurs Thermobox est idéale pour
l'horeca, les restaurants et la restauration d’entreprises. 
Les conteneurs Thermobox ont été conçus pour assurer
la sécurité avant tout, tant lors des opérations de
manutention que de stockage. Il est aussi extrêmement
léger. Les conteneurs sont facilement nettoyables.
Ils maintiennent des températures inférieures à +4°C ou
supérieures à 65°C pendant de nombreuses heures lors
des opérations de stockage et de transport. 
La contamination croisée potentielle est réduite. Grâce
à ces caractéristiques, cette gamme de produits connait
un grand succès

AVEC RAILS AJUSTABLES
litrespoids

dimensions 
extérieures

dimensions 
intérieures Code

Plaque froide Plaque chaude

LA NAPPEUSE GRANDE
PRODUCTION

THERMOBOX
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