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MACHINE A EMBALLER

SOUS VIDE

Série 300 Series

=» Pump: Busch 10/16 m¥/h.

»» Double seal system: 320 mm.
»> Deep-drawn chamber

»» Pompe: Busch 10/16 mé/h
»> Double soudure: 320 mm.

»» Cuve emboutie

Série 400 Series

~——— = Pump: Busch 16/20 m#/h.

== Double seal system: 420 mm.
»»> Deep-drawn chamber

»» Pompe: Busch 16/20 mé/h
»> Double soudure: 420 mm.

»> CUve emboutie

Série 500 Series

——— ¢ »» Pump: Busch 20 m¥/h.

e > Double seal system: 420+420 mm.

=» Pompe: Busch 20 m#/h.
=» Double soudure: 420+420 mm.
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Série 800 Senes

Séne 600 Sernes

N ——

»» Pump: Busch 40/63 m'rh. »» Pumg: Busch 63/100 m'/h.
»> Double seal system: 4134656, 465+465 mm »» Double seal system: 5304848, 581+581, 843+848 mm

Série 6000 Series

L'; —d .'J

»» Pumgp: Busch 100/155 mi/h
»» Double seal system: 2x660+650) mm.

Fabrication en acier inox

Le chassis comme la chambre de vide sont fabriqués en acier inoxydable de grande
qualité.Dans les séries 300 et 400 les chambres a vides sont embouties.

Couvercle amorti

Le couvercle transparent en polycarbonate a grande durabilité compte sur des bords
mécanisés et polis. Le couvercle est muni d’amortisseurs a gaz avec une course finale

amortie pour une ouverture délicate.

Double soudure

Tous les modeles de machine a emballer sous vide sont équipés de barres avec un
double cordon de soudure assurant I'étanchéité du sachet a tout moment. De plus a
partir de la série 400 les barres sont munies de résistances courbes permettant
d’éliminer les restes du produit et assurant I'étanchéité.
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SammicC

PREPARATION SOUS

Sachets pour emballer sous vide

Sachets pour emballer sous-vide de
différentes tailles, disponibles par pack
pratiques.

Kit de vide extérieur Vac-Norm
Pour la réalisation du vide dans des
récipients spécialement congus pour cela.

Récipients Vac-Norm

Des bacs et des couvercles de qualité
maximale pour la réalisation du vide sans
sachet en utilisant le kit de vide extérieur
Vac-Norm.

Kit de découpe de sachet

En remplacant la barre de soudure double
par le kit de découpe de sachet, le surplus
du sachet se coupe automatiquement au
moment de le souder.

Support pour conditionner les liquides
Un support qui permet de placer les
liquides dans la position adéquate pour leur
emballage, évitant ainsi de les renverser
pendant le processus.

Plaque de niveau

Les plaques de remplissage, fabriquées en
polycarbonate de haute-qualité, ont une
double utilité. D'une parts elles permettent
de positionner le produit a la hauteur idéale
pour obtenir une soudure parfaite. De
|'autre comme il y a moins d'air dans la
chambre, un meilleur rendement est obtenu
durant le processus, car cela permet de
raccourcir les durées pour atteindre le vide
souhaité.

Le chariot-socle pour les machines a
emballer sous-vide.

Le chariot-socle pour les machines a
emballer sous-vide est spécialement congu
pour les modeles a poser sur table des
séries 400 et 500. Il permet de déplacer
facilement la machine et ses accessoires.
Fabriqués en acier inoxydable, le chariot-
socle est robustes et équipé de roulettes.

VIDE

L'installation du systeme injection de gaz
inerte est optionnelle sur tous les modeles.
Cette fonction permet d’emballer avec une
atmospheére protectrice. Selon le gaz utilisé
et le produit a conditionner, une
amélioration dans la conservation du
produit et dans son aspect est obtenue, ou
les dommages en cas de produits fragiles
sont évités.

Soudure PLUS

En appuyant sur une touche la puissance
électrique nécessaire pour le scellage des
sachets de type métallique est augmentée.

Systéme d'impression d'étiquettes

Grace au systeme exclusif d'impression
d'étiquettes, il est possible d'imprimer des
étiquettes plastifiées résistante a de basses
températures  directement  depuis la
machine d'emballage, sans avoir besoin de
matériel intermédiaire.

L'étiquette contient le nom du produit, la
valeur du vide, la date d’emaballage, la
date d’expiration et la température de
conservation assurant ainsi une tragabilités
HACCP correcte.

Connectivité et application SammicVAC
Grace a la connectivité par le biais du
Bluetooth a des dispositifs mobiles et a
I'application SammicVAC gratuite, il est
possible de programmer des cycles par
nom de produits, ainsi que de créer des
étiquettes

Il est aussi possible de cuire

les aliments sous-vide qui permet :
» Meilleur goit et saveur
» Conservation augmentée de 20 jours

Meilleure cuisson des viandes
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LAVE BATTERIE
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Panier de 600 x 630 mm Panier de 780 x 700 mm
Hauteur utile 650 mm Hauteur utile 650 mm

Lave-ustensiles de grande contenance de charge et pression élevée garantissant des
résultats de lavage et d’hygiéne optimaux, idéal pour le lavage d'ustensiles de
grandes dimensions en restauration, les glaciers, les patisseries, les boucheries.
Entierement en acier inoxydable, double paroi, fonctionnement silencieux et
réduisant les dispersions thermiques .

r —— |

R
T L

Panier de 1 350 x 700 mm
Hauteur utile 680 mm
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